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INTERNORGA 2011 — 17.Grol3er Preis der Kdoche

der Walter und Margarete Miller Stiftung

Der Kochklub “Gastronom” Hamburg e.V. veranstaltet in Zusammenarbeit mit dem Koechenetz.de und der Hamburg
Messe den Kochwettbewerb um den 17. GroRen Preis der Kéche der Walter und Margarete Muller Stiftung auf der
INTERNORGA 2011.

Ziel der Veranstaltung ist es, jungen Kéchen und Auszubildenden als Team die Mdglichkeit zu geben, ihr Kénnen in einer
glasernen Kiiche der Offentlichkeit zu prasentieren.

Dabei stehen vor allem Tugenden wie Kreativitat, Einhaltung von Zeitplanen, fachlich exaktes Arbeiten, sauberes Arbeiten
und Teamgeist im Vordergrund. Die Teams missen im a la carte Service ihre Kreationen zubereiten und zeigen, dass sie
sensorische Fahigkeiten sowie ein hohes Qualitatsbewusstsein haben und auch die zeitliche Koordination beherrschen.

Das zu erstellende Meni wird nicht als Bankett geschickt, sondern a la carte, nach Bestellung der Gaste.

Das Konzept des ,,Forums Gastgewerbe* auf der INTERNORGA bedingt die Aufgabenstellung des
Wettbewerbsrestaurants.

Die Ehrengéste werden nicht zu einer bestimmten Zeit geladen, sondern entscheiden tber ihren Essensbeginn selber
(zwischen 12:30 und 14:30 Uhr). AulRerdem miissen die Restaurantgaste nicht das ganze Menii essen, sondern kénnen aus
der Speisenkarte ihr Menu individuell zusammenstellen. Das erfordert ein hohes Mal? an Flexibilitat, was sich bereits in der
Mentigestaltung bemerkbar machen sollte, damit die Zubereitung a la carte auch umsetzbar bleibt.

Alle Kéchinnen/Kéche, die am Wettbewerb teilnehmen, erhalten neben Medaillen und Urkunden auch einen Geldpreis. Es
sind Gesamtpreise im Wert von 11.000 € zu gewinnen.

Teilnahmebedinqungen

1. Teilnehmen kann jede/r Kéchin/Koch und Kochauszubildende/r bis 30 Jahre (darf erst nach Ende des Wettbewerbs
31 Jahre alt werden).

2. Bewerben kdnnen sich Teams bestehend aus einem Koch/Kdchin und einer/einem Auszubildenden/Auszubildenden.
Die Teams miissen nicht unbedingt in einem Betrieb arbeiten.

3. Die Teilnehmer sollten gegen die Wetthewerbsrisiken versichert sein. (Der Veranstalter haftet nicht fiir Schaden,
die Verantwortung flr evtl. Schiden trégt der Teilnehmer selbst).

4. Teilnehmen kénnen im Jahr 2011 Teams aus dem gesamten Bundesgebiet und dem europdischen Ausland.
5. Uber die Auswahl der Teams entscheidet der Veranstalter.
6. Die Bewerber mussen Wettbewerbserfahrung mitbringen, um einen qualitativ hochwertigen Wettbewerb zu

garantieren.

7. Nur vollstdndig ausgefillte Unterlagen, die fristgerecht online Gber www.koechenetz.de eingegangen sind, kbnnen
bei der Auswahl berticksichtigt werden.
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Aufgabenstellung

Der Wettbewerb stellt hohe Anforderungen an Kreativitat, Zeitplanung und Teamgeist.

1. Die Teams kochen an einem Tag auf der INTERNORGA (siehe Seite 5 - Termine) ein viergangiges Men{ mit
gehobenem Anspruch fuir 14 Personen (von jedem Gang je 1 Juryteller, 1 Schauteller). Der Juryteller wird aus den
laufenden Bestellungen verdeckt entnommen.

Das Menil besteht aus einer kalten Vorspeise, einem Fischgericht oder einer Suppe, einem Hauptgang mit Beilagen
und einer Siispeise.

Der Wettbewerb korrespondiert mit dem VSR-Servicewettbewerb und erfordert daher ein hohes Mal} an zeitlicher
Koordination und Kooperation. Alle Gerichte werden auf Tellern angerichtet.

Die Anrichtezeiten orientieren sich nach den Bestellungen des a-la-carte Geschaftes.

Das Meni wird erstellt aus einem téglich wechselnden, aber gleichwertigen, reichhaltigen Warenkorb. Die
Hauptbestandteile der Gerichte werden vorgegeben und ebenfalls erst am Wettbewerbstag verdffentlicht.

Alle notwendigen Grundnahrungsmittel und Gewdirze sind vorhanden. Eingebrachte Lebensmittel miissen von der Jury
genehmigt werden. Bitte bereits im Vorfeld anmelden.

2. Die Reinigung des Arbeitsplatzes und der Geréte werden ebenfalls mit in die Wertung einbezogen.

Fur Vorbereitung, Zubereitung des Mens stehen insgesamt 4,5 Stunden zur Verfiigung. Das anschlieRende Anrichten
wahrend des a la carte Service umfasst ca. 2,5 Stunden.

Wir bitten die Teams bereits am Vortag anzureisen, um die Unfallgefahr durch Ubermiidung zu reduzieren und
ausgeruht den Wettbewerb bestreiten konnen. Daflr stellt die Walter und Margarethe Muller Stiftung jedem Team
ein Doppelzimmer zur Verfigung. Weitere Informationen erhalten die Teams mit der Teilnahmebestatigung.

Wettbewerbsablauf

Anreise am Vortag Den Teams wird je ein Doppelzimmer zur Ubernachtung zur Verfiigung gestellt

6:45 Uhr Anreise der Teams im Foyer Ost, 1 OG der Hamburg Messe
im gastronomischen Forum, VVorgesprach und Einweisung.

7:00 Uhr Wettbewerbsbeginn

7:15 Uhr bis 7:45 Uhr Planung und Niederschreiben eines Menus aus den
Bestandteilen des Warenkorbes.

7:00 Uhr bis 8:00 Uhr Frihstlck / Einweisung in die Kuche

8:00 Uhr bis 12:30 Uhr Vor- und Zubereitung des Wetthewerbsmenis (5 Stunden)

12:30 Uhr bis 15:00 Uhr Essensbeginn / Servicezeiten / Last Order

ca. 16:00 Uhr Tagessiegerehrung

16: 30 Uhr Ende des Wettbewerbs

Die Preise des Wettbewerbs

Jede/r Teilnehmer/in erhalt eine Teilnahmeurkunde und die INTERNORGA - Medaille.

AuBerdem sind bei diesem Wettbewerb insgesamt 11.000 € an Preisgeldern zu gewinnen, gestiftet von der Walter und
Margarete Muller Stiftung.

Die Verteilung der Preisgelder:

Tagessieger

e Das Team mit den meisten Punkten an einem Wettbewerbstag erhélt 500 €
e Das Team mit den zweit meisten Punkten an einem Wettbewerbstag erhalt 300 €
o Das Team mit den geringsten Punkten an einem Wettbewerbstag erhalt 200 €
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Teampreisgelder

e Das Team, das wahrend des gesamten Wettbewerbs die hochste Punktzahl erreicht,
gewinnt zusétzlich 3.000 €. Dieses Team ist gleichzeitig der Gewinner des ,,Grol3en Preises der Kéche* und erhalt
die Goldmedaille.

e Das Team, das wahrend des gesamten Wettbewerbs die zweithdchste Punktzahl erreicht,
gewinnt zusétzlich 2.000 € und erhélt die Silbermedaille.

e Das Team, das wahrend des gesamten Wettbewerbs die dritth6chste Punktzahl erreicht,
gewinnt zusétzlich 1.000 € und erhalt die Bronzemedaille.

Die Siegerehrung findet am Mittwoch, dem 23. Mérz 2011, um 15.00 Uhr, auf der INTERNORGA, statt.

Achtung : Die Siegerteams werden bei der Preisverleihung vollzahlig und in vollstandiger Berufskleidung erwartet. Die
Teams werden rechtzeitig informiert.

Schriftliche Bewerbung

Die Teams mussen sich online um die Teilnahme bewerben. Die Anmeldeformulare finden sich unter www.koechenetz.de.
Die Teilnehmer am Wettbewerb erhalten rechtzeitig, nach Ablauf der Bewerbungsfrist, die Mitteilung tiber die Teilnahme.

Jury und Bewertung

Eine Jury aus mind. 3 anerkannten Fachleuten bewerten tber alle INTERNORGA - Tage die praktische Arbeit in der
Glésernen Kiiche.
Das Urteil der Jury ist unanfechtbar.

Bewertungskriterien der Jury:

Kreativitat und fachliche Richtigkeit des Meniis 5 Punkte
Rohstoff- /Materialverarbeitung 15 Punkte
Arbeitstechniken 20 Punkte
Présentation 16 Punkte
Geschmack 24 Punkte
Ordnung und Hygiene am Arbeitsplatz, Erscheinungsbild 5 Punkte
Teamgeist / Koordination mit dem Service 5 Punkte
Einhalten der Zeit, Koordination der Bestellungen 10 Punkte
maximale Punktzahl 100 Punkte

Sonstige Voraussetzungen

Die Teams arbeiten in der glésernen Kiche mit vollstdndiger Berufskleidung, einschlieBlich Kochmitze. Die Jacke sollte
mit Namen bestickt sein. Es dirfen Vereinsembleme und Sponsorenlogos getragen werden.

Messer- und Kleingerate miissen mitgebracht werden.
Es stehen 3 gleichwertige MKN - Wettbewerbskichen zur Verfiigung (Ceranherde, Kombidampfer, Induktionswok und

Grillplatte und Metallwaren / Topfe).
//M:Mf . ‘:: :

‘;‘e;‘=|i<-‘c

Offizieller Ausstatter der INTERNORGA Kiichen ist
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Termine und Fristen

Die Anmeldung der Teams erfolgt bis spatestens zum Montag, 7. Februar 2011.
Die Anmeldung ist online auszufiillen unter www.koechenetz.de
AusschlieBlich Online-Anmeldungen nehmen an der Vergabe der Wettbewerbsplatze teil!

Die Teams bekommen bis zum Freitag, 21. Februar 2011, Riickmeldung tber die Teilnahme am Wettbewerb.
(Telefonische Riickfragen ab 14. Februar 2011 mdglich).

Die Festlegung der Starttage der Teams erfolgen durch den Veranstalter.

Weitere Informationen bei:

www.koechenetz.de
Organisationsteam GroRer Preis der Kéche
Ctefan Wohlfeil - Kirsten Schwetje — Peter Jaenecke
Dulsberg Sud 14 - 22049 Hamburg - Tel.: 0178/6958806
e-mail: GPDK@cooks.de

Die folgenden Ausschreibungsunterlagen sind nur fur die Online unter
www.koechenetz.de
Auszufillen und dienen der VVorbereitung der Online Registrierung.
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Bewerbungsunterlagen Formular 1

Startnummer: Tag:
nicht ausfillen

Folgende Daten sind bei der Online Bewerbung erforderlich Koch/Kodchin bis 30 Jahre

Name:

Vorname:

Stralle:

Plz. / Wohnort:

Weitere Informationen und Unterlagen werden ausschliefflich per Mail verschickt !
Email Adresse

geboren am:

Telefon privat:

Telefon
Arbeitsstatte

Tatig bei
bitte volle Anschrift

Position

Beruflicher
Werdegang in
Stichworten

Wettbewerbs-
erfahrung
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Bewerbungsunterlagen Formular 2

Startnummer: Tag:
nicht ausfillen

Teammitglied B: Kochauszubildende/r bis 25 Jahre

Name:

Vorname:

Stralle:

Plz. / Wohnort:

geboren am:

Email Adresse:

Telefon privat:

Telefon
Arbeitsstatte

Tatig bei
bitte volle Anschrift

Ausbildungsjahr

Berufliche
Werdegang in
Stichworten

Wetthewerbs-
erfahrung
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Bewerbungsunterlagen Formular 3

Startnummer: Tag:
nicht ausfillen

Diese Informationen sind wichtig, damit die Teams am Wettbewerbstag mit Ihrem Fahrzeug das Messegeléande
befahren dirfen!

Name des/der
Kochs/Kochin:

Name des/der
Auszubildenden:

Stralle:

Plz. / Wohnort:

Telefon privat:

Telefon
Arbeitsstatte

Zweigverein

Polizeiliches
Kennzeichen
des Anreise -

Fahrzeugs .
Anderungen noch kurzfristig méglich !
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